
ROOM SERVICE

Per il servizio in camera contattare il 7
Il tempo di attesa è di 30 min. circa

Applicheremo una tariffa extra del 20% su tutti gli ordini    
Per il ritiro del carrello contattare il 7

For room service please dial n. 7
The waiting time is approx. 30 min.

We will charge an extra 20% rate on all orders    
For food trolley pickup please dial n. 7
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COLAZIONE / BREAKFAST
7.00 - 12.00

La preghiamo di ordinare la colazione 
dall’apposito menù

Please order your preferred breakfast 
using the menu provided
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SANDWICH / SANDWICHES
12.00 - 24.00

Lobster sandwich   1/2/4
Astice, salsa cocktail, uova di salmone, servito con patatine fritte 
Lobster, cocktail sauce, salmon roe, served with French fries

Club sandwich   1/3
Uovo, pollo, bacon, pomodoro, lattuga, maionese, 
servito con patatine fritte 
Egg, chicken, bacon, tomato, lettuce, mayonnaise, 
served with French fries

Avocado salmon toast    1/3/7/8
Pane integrale, salmone affumicato, avocado, Philadelphia, 
servito con patatine fritte 
Avocado & Salmon Toast: Whole wheat bread, smoked salmon, avocado, 
Philadelphia, served with French fries

American hamburger   1/3/7/8
Hamburger di Fassona, formaggio Cheddar, pomodoro, lattuga e 
bacon, servito con patatine fritte 
Fassona beef burger, cheddar cheese, tomato, lettuce, and bacon, served 
with French fries

Focaccina caprese   1/7
Prosciutto crudo sardo, pomodoro cuore di bue, mozzarella di bufala 
e rucola 
Caprese Focaccina: Sardinian cured ham, oxheart tomato, buffalo 
mozzarella and rocket

€ 48

€ 30

€ 27

€ 30

€ 25
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€ 25

€ 25

€ 28

€ 26
€ 29

€ 21

€ 26

€ 20

   

Caprese di bufala   7
con pomodoro cuore di bue di Pula, basilico e olio EVO 
Buffalo Mozzarella Caprese: Oxheart tomato, basil and EVO oil

Prosciutto crudo sardo con melone cantalupo   1
e pan tomate al basilico 
Sardinian Cured Ham with Cantaloupe, served with basil pan tomate

Roast beef di manzo   7/12
con pomodori ciliegino, rucola, scaglie di Granglona, 
carpaccio di champignon e dressing al limone giallo 
Roast Beef: Cherry tomatoes, rocket, Granglona flakes, 
mushroom carpaccio and lemon dressing

Caesar Salad   7   
con lattuga romana, crostini di pane, scaglie di Granglona, 
salsa Caesar 
Romaine lettuce, croutons, Granglona flakes, Caesar dressing

Con pollo / with chicken breast
Con gamberi al vapore / with steamed prawns 1 /2/3/4/7/10

Insalata greca   7
con misticanza organica, cetrioli, formaggio feta, olive taggiasche, 
cipolla rossa e pomodori
Greek Salad with organic greens, cucumber, feta cheese, Taggiasca 
olives, red onion, tomatoes

Insalatina di polpo    14
con patate, pomodori secchi e finocchi al limone
Octopus Salad with potatoes, sun-dried tomatoes, lemon-marinated 
fennel

Variazione di hummus   1
con polvere di olive e croccante di pane carasau
Hummus Selection with black olive powder and crispy carasau bread

PIATTI FREDDI /  COLD DISHES
12.00 - 24.00
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PIZZERIA

aperta dalle 12:00 alle 15:00 e dalle 19:00 alle 22:00
Le nostre pizze sono un impasto contemporaneo con lievitazione di 48 ore

Open from 12:00 to 15:00 and 19:00 to 22:00
Our pizzas are made with a contemporary dough leavened for 48 hours 

€ 21

€ 23

€ 23

€ 23

€ 23

€ 21

Regina Margherita   1/7
Pomodoro, mozzarella e basilico
Tomato, mozzarella and basil

Napoli   1/4/7
Pomodoro, mozzarella, acciughe e capperi
Tomato, mozzarella, anchovies and capers

Sardinia   1/7
Pomodoro, mozzarella, salsiccia secca, olive e cipolla 
Tomato, mozzarella, dry sausage, olives and onion

Diavola   1/7
Pomodoro, mozzarella, salame piccante e olive taggiasche 
Tomato, mozzarella, spicy salami and Taggiasca olives

Capricciosa   1/7
Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto cotto
Tomato, mozzarella, mushrooms, artichokes, cooked ham

Ortolana   1/7
Pomodoro, mozzarella, verdure di stagione al forno, basilico 
Tomato, mozzarella, oven-roasted seasonal vegetables, basil

PIZZA CLASSICA  /   CLASSIC PIZZAS
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PIZZERIA

aperta dalle 12:00 alle 15:00 e dalle 19:00 alle 22:00
Le nostre pizze sono un impasto contemporaneo con lievitazione di 48 ore

Open from 12:00 to 15:00 and 19:00 to 22:00
Our pizzas are made with a contemporary dough leavened for 48 hours 

€ 31

€ 32

€ 29

Burrata e prosciutto   1/7
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo sardo, burrata pugliese, 
rucola, pomodorini, Granglona 
Tomato, mozzarella, Sardinian cured ham, Apulian burrata, rocket, 
cherry tomatoes, Granglona

Carloforte   1/4/7/8
Scarola cruda, prosciutto di tonno, arancia marinata, 
fava di cacao grattugiata
Raw escarole, tuna ham, marinated orange, grated cocoa bean

Tavolara   1/4/7
Polpo grigliato, datterino giallo, stracciatella
Grilled octopus, yellow cherry tomatoes, stracciatella

PIZZA GOURMET  /   GOURMET PIZZAS



7

€ 20

€ 21

€ 21

€ 24

Margherita   1/7
Pomodoro, mozzarella fiordilatte e basilico 
Tomato, mozzarella and basil

Vegetariana   1/7
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, verdure di stagione al forno, 
basilico  
Tomato, mozzarella, oven-roasted seasonal vegetables, basil

Würstel e patatine   1/7
Pomodoro, mozzarella, würstel, patatine fritte
Würstel & Fries, tomato, mozzarella, sausage, French fries

Prosciutto crudo   1/7
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo sardo, rucola, 
pomodorini e Granglona  
Tomato, mozzarella, Sardinian cured ham, rocket, cherry tomatoes 
and Granglona

PINSA



€ 30

€ 24

€ 30

€ 30

€ 20

Linguina ai frutti di mare   1/2/14
Pasta di antichi grani sardi  
Linguine with Seafood: Pasta made of Sardinian ancient grains

Raviolo di ricotta di pecora   1/7
con pomodoro e basilico  
Sheep Ricotta Ravioli with tomato and basil

Spaghetto alla carbonara   1/3/7
con guanciale di maialetto nero, pecorino sardo, crema di uovo 
Spaghetti alla Carbonara with black pig guanciale, Sardinian 
pecorino and egg cream

Maccherone di ponzu al ragù d’anatra   1/7/12
con funghi e ricotta mustia
Ponzu Maccheroni with duck ragout, mushrooms and smoked ricotta

Fusilloni vegani  1/8
pasta di Kamut con pesto di mandorle e pomodori secchi su 
crema di peperone
Vegan Fusilloni: Kamut pasta with almond pesto and sun-dried 
tomatoes over bell pepper cream

PRIMI /  FIRST COURSES
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€ 40

€ 30

€ 45

€ 20

Filetto di manzo al pepe verde   12
con patate e verdure alla griglia
Beef Fillet with Green Pepper Sauce with grilled vegetables and 
potatoes

Trancio di salmone in crosta di pane   1/4
con giardiniera di verdure mediterranea e salsa alla marinara 
piccante  
Bread-Crusted Salmon Fillet with Mediterranean pickled vegetables 
and spicy marinara sauce

Fritto misto di mare   1/2/3/4/14
calamari spillo, gamberi rossi, polpo, baccalà e salsa tartara
Mixed Fried Seafood: Baby squid, red prawns, octopus, cod and tartar 
sauce

Tagliata di tofu alla griglia   6
con verdure marinate alla mentuccia  
Grilled Tofu Steak with mint-marinated vegetables

SECONDI /  MAIN COURSES



€ 25

€ 25

€ 25

€ 25

Prosciutto crudo sardo   1
con melone cantalupo e pan tomate al basilico
Sardinian Cured Ham with cantaloupe melon and basil pan tomate

Caesar salad   1/3/4/7/10
Lattuga romana, crostini di pane, scaglie di Granglona, salsa cesar 
Caesar Salad Romaine lettuce, croutons, Granglona flakes, Caesar 
dressing

Lasagna bolognese   1/3/7
Pasta fresca all’uovo con ragù alla bolognese, besciamella e 
parmigiano
Bolognese Lasagna: Fresh egg pasta with Bolognese ragù, béchamel 
and Parmesan

Parmigiana di melanzane   1/7
Melanzane fritte, mozzarella, pomodoro, basilico e parmigiano
Eggplant Parmigiana: Fried eggplant, mozzarella, tomato, basil
and Parmesan

H24 SERVICE
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€ 17

€ 20

€ 19

€ 16

€ 18 - 25

Tiramisù   1 /3/5/7/8/10

Tagliata di frutta fresca
Fresh fruit platter

Frutti di bosco con chantilly alla vaniglia   3/7
Wild berries with vanilla Chantilly

Selezione di gelati e sorbetti    3/7  gelati / ice creams  
Selection of ice creams and sorbets

Dolce del giorno   1/3/5/6/7/8/10
Dessert of the day

DOLCI /  DESSERTS
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